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Ouwvert midi et soir du lundi au dimanche

€
Entrées Plat Végétarien Menu Louis 32

@ Gaspacho de tomates, melon et basilic, bruschetta et condiments
Magret de canard séché maison, nectarine et melon

N

@ Gaspacho de tomates, melon et basilic, bruschetta et condiments 10€ @ Aubergine rotie a la provencale, risotto a la tomate 20€

@ Burrata, tartare de tomates et pesto maison 12€ @ Nuage au camembert, pomme caramélisée au vinaigre de cidre

Poissons & Crustacés

@ Nuage de Camembert, pomme caramélisée au vinaigre de cidre 10€ Filet de volaille au curry, raatouille et citron confit
(Euf « bio » mollet, tagliatelles de courgettes au cumin, 10€ Saumon poélé, purée de courgettes et beurre blanc a loseille 22€ Tripes a la mode de Caen, frites fraiches

créme de poivron Saumon poél¢, purée de courgettes et beurre blanc a l'oseille

Filet de dorade snacké, risotto tomaté, sauce crustacés 24€

Tartare de dorade et saumon, saveur framboise et menthe 14€ Filet de cabillaud au fenouil confit. créme de poi ) . L )
ilet de cabillaud au fenouil confit, creme de poivron 3€ Tarte fine aux pommes, créeme d’amande et siphon créme fraiche
Magret de canard séché maison, nectarine et melon 13€ ) . ) ; cré Atissiere légere a la vani i
e ’ Trilogie de poissons, risotto tomaté et sauce crustacés 24€ Le grand chou, créeme patissiere légere a la vanille et fraises
Foie gras de canard au pommeau de Normandie, 18€ Trilogie de fromages et salade verte
chutney pommes et fruits rouges D
esserts
Caviar (10g) « de France », servi avec condiments et petits blinis 25€ 4 2 €
R . Pavlova de Monsieur Louis, saveur fruits rouges 1€ ¢

Huitres d’Asnelles - Christophe Lévéque n°3 ’ & Menu Salnt—s auveur
6 picces 14 € 9 pieces 20 € 12 piéces 28 € i & ’ ot si & ic . )

Tarte fine aux pommes, créme d’amande et siphon creme fraiche 1€ Foic gras de canard au pommeau de Normandic,

Le grand chou, créme patissiére légere a la vanille et fraises 1€ ) chutney pommes et fruits rouges )
Salades (Euf « bio » mollet, tagliatelles de courgettes au cumin,

Royal tout chocolat noir et lait 1€ créme de poivron

@ Salade de burrata, tomates maraichéres et pesto maison 19€ @ Burrata tartare de tomates au pesto maison

Déclinaisons de citron jaune et vert, saveur basilic 1€
Salade de canard séché et ceuf mollet, copeaux de parmesan 20€ Café ou thé Gourmand 13€ Piece de beeuf (200g) fumée au thym, sauce au poivre, frites fraiches
Grand tartare de dorade et saumon, saveur framboise et menthe 21€ Champagne Gourmand 16€ Filet de dora%ie snacké, risotto Foniaté, sauce crustacés
Magret de canard jus au miel, nectarine et melon, pomme purée
V’ d Baba au rhum, saveur d’agrumes, sorbet orange 1€ -
1andes Dessert au choix
— Palette de glaces et sorbets « maison » 1€ o N
Poulet fermier de Normandie roti, jus au thym et pomme purée 19€ Café ou thé Gourmand (+2 €)
! Trilogie de fromages, salade verte 11€ Champagne Gourmand (+5 €)
Filet de volaille au curry, ratatouille et citron confit 21€
Tripes a la mode de Caen, frites fraiches 19€ . . . qe ]
Menu enfants  13°  Suggestion du Midi' 15¢
Tartare de boeuf finement haché, frites fraiches et salade verte 22¢€ Jusqu'a: 12 ans . Tous les midis sauf week-end et jours fériés . , N 55¢
o , , ‘ _ _ Menu Dégustation ;
Magret de canard jus de miel, nectarine et melon, pomme purée 23€ Piece de beeuf - frites fraiches Plat du jour . g
Mousse au chocolat maison Tartare de dorade et saumon, saveur framboise et menthe M
Piece de beeuf (200g) fumée au thym, sauce au poivre, 25€ — 3
frites fraiches Trilogie de poissons, risotto tomaté, sauce crustacés &
Belle entrecote de boeuf francaise (350g), sauce béarnaise, 34€ 1 l 19 N d d 0 ) H
frites fraiches Scialité 1 - . agret de canard jus au miel, nectarine et melon H
A Spécialité de la Maison English men g el :
51]3 Ccle r;/f)arLih(elore au beurre, press¢ de pommes de terre truffé, 34€ Service 2 la voiture de tranche Trilogic de fromages ct salade verte g
Notre poulet fermier de Normandie roti, jus de thym et oignons Dess - hoi <g
servi avec sa pomme purée au beurre | Dessertau choix 3
Garniture supplémentaire : Caf¢ ou thé Gourmand (+2 €) g

Pour des regles d'hygiéne et de sécurité, la voiture ne peut éure sortie en extérieur.

Frites, purée, salade, risotto : 3 € Champagne Gourmand (+5 €)

Tous nos plats sont faits maison et réalisés a base de produits frais, en privilégiant les producteurs de proximité. Toutes nos viandes sont d’origine francaise. . Prix nets, taxes et service compris, nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergénes.
végétarien



